
 

 Herzlich willkommen!  
Der traditionsreiche Landgasthof Schenke ist fester Bestandteil des 

geselligen Lebens in Serm. Mit Kochkunst, Kreativität und der Unterstützung 

meiner Freunde und Familie sorge ich dafür, dass die Schenke auch über 

Serms Grenzen hinaus ein kulinarischer Anziehungspunkt ist. 

Bei uns gibt es eine mediterrane Küche mit traditionellen Gerichten und 

einem flexiblen Angebot – Tagesgerichte runden die Speisekarte ab. Dabei 

liegt mir die regionale Herkunft von Fleisch und Gemüse besonders am 

Herzen. 

Als gebürtige Kroatin ist es mein Ehrgeiz, die mediterrane Küche mit 

traditionellen deutschen Gerichten zu verbinden und so ein 

unverwechselbares Angebot an Köstlichkeiten zu schaffen, bei dem für jeden 

immer wieder neue Lieblingsgerichte zu entdecken sind. 

Wir freuen uns, Sie verwöhnen zu dürfen! 

Ihre Krist ina Breß und das gesamte „Schenke-Team“  Guten Appetit! 



 
Uns liegt die regionale Herkunft von Fleisch und Gemüse besonders am Herzen: Kartoffeln, saisonales Gemüse & Salate 
beziehen wir von unseren Sermern Bauern Radmacher & Blomenkamp, auch Schweinefleisch & Geflügel aus der Region. 

  Kalte Vorspeisen   
 

1 Mediterrane Antipasti & Tomate Mozzarella AWG 11.00 € 
… mit verschiedenem Grillgemüse und Olivenöl, Tsatsiki, Oliven, dazu Brot 

4 Tsatsiki AWG … original aus griechischem Joghurt, dazu Brot 4.50 € 

5 Vitello Tonnato C 12.00 € 
… dünn aufgeschnittenes Kalbfleisch mit Thunfisch-Kapernsauce überzogen 
 

  Warme Vorspeisen   
 

11 Camembert gebacken AWCG … mit Preiselbeeren, dazu Toast mit Butter 8.00 € 

12 Gambas „provencale“ AWB 14.00 € 
… in fruchtiger Tomaten-Knoblauchsauce auf Salatbett 

13 Gebratener Schafskäse CG4 9.00 € 
… in Speckmantel auf Salatbett beträufelt mit Olivenöl 

 

  Suppen   
 

21 Tomatencremesuppe AWG … mit Basilikum-Mousse 6.00 € 

22 Rindfleischsuppe AWC … mit Einlage 6.00 € 

23 Französische Zwiebelsuppe AWG3 … mit Croutons und Käse überbacken 7.00 € 
 

  Salatteller   
 

30 Bauernsalat G3MO 13.00 € 
… Blattsalat, Gurke, Tomate und Paprika mit Schafskäse, Zwiebeln und Oliven 

  und Vinaigrette aus weißem Balsamico und Olivenöl 

31 Salat „Hähnchen“ G 15.00 € 
 … mit gebratenen Hähnchen-, Paprika- und Zucchinistreifen, 
  und hausgemachtem Joghurt-Dill-Dressing 

32 Salat „Beef“ MO 17.50 € 
… mit gegrillten Rindersteakstreifen und Balsamico-Creme 

  und Vinaigrette aus weißem Balsamico und Olivenöl 

33 Salat „Lachs“ DG 16.00 € 
 … mit gebratenen Lachsstreifen und hausgemachtem Joghurt-Dill-Dressing 
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   Vegetarisch   
 

40 Bandnudeln „mediterran“ AWCG 14.00 € 
… mit einem Hauch Knoblauch, dazu Gemüsestreifen an Olivenöl & gem. Salat 

42 Gemüseteller G 14.00 € 
… gedünstetes saisonales Gemüse, Champignons, dazu Rösti 

 
  Schnitzel   

 

60 Schnitzel „Wiener Art“ AWCG … dazu Pommes frites & gem. Salat 13.00 € 

61 Cordon bleu „Wiener Art“ AWCG135 17.00 € 
… gefüllt mit Kochschinken und Käse, dazu Pommes frites & gem. Salat 

62 Schnitzel „ungarisch“ AWCG 16.00 € 
… mit Paprika-Tomaten-Zwiebelsauce, dazu Pommes frites & gem. Salat 

63 Schnitzel „überbacken“ AWCG3 17.00 € 
… mit Käse, gedünsteten Champignons und Zwiebeln, dazu Bratkartoffeln & gem. Salat 

64 Schnitzel „Champignon-Rahm“ AWCG 17.00 € 
… mit Pommes frites & gem. Salat 

67 Mozzarellaschnitzel AWCG 17.00 € 
… Pesto, Tomaten und Mozzarella überbacken, dazu Pommes frites & gem. Salat 

 
 Fisch  

 

86 Rotbarschfilet AWDG … mit Bratkartoffeln & gem. Salat 19.00 € 

81 Lachsfilet gegrillt AWDG 22.50 € 
… an Bandnudeln mit mediterranem Gemüse und Rucola-Haube 

87 Forelle „Müllerin Art“ AWDG 16.00 € 
… Blattspinat mit Knoblauch, dazu Salzkartoffeln & gem. Salat 

 

  Wir beziehen unseren frischen Fisch von „Fisch Wilken“ 
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  International   
101 Hähnchenpfanne „mediterran“ G 16.00 € 

… pikante Reispfanne mit Ratatouille-Gemüse & gem. Salat 

102 Hähnchenbrust gegrillt AWCG3 18.00 € 
… mit Estragonsauce, dazu mediterranes Gemüse, Kroketten & gem. Salat 

103 Mućkalica G … pikante Schweinefiletspitzen gedünstet mit Paprika, 17.00 € 
 Zwiebeln und Tomaten, dazu Butterreis & gem. Salat 

104 Schweinemedaillons „Pfeffer“ AWG 18.50 € 
… gegrillt mit Pfefferrahmsauce, dazu Pommes frites & gem. Salat 

105 Schweinemedaillons „Camembert“ AWG 19.50 € 
… überbacken mit Camembert und Preiselbeer-Sahnesauce, dazu Kroketten & gem. Salat 

109 Rindergeschnetzeltes AWG 23.00 € 
… in Pilzrahmsauce, dazu Butterreis & gem. Salat 

110 Lammteller 4G 26.00 € 

… mit grünen Bohnen im Speckmantel, dazu Bratkartoffeln & gem. Salat 

129 Rinderleber AWG … mit gerösteten Zwiebeln, dazu Kartoffelpüree & gem. Salat 15.00 € 

113 Rinderleber-Geschnetzeltes AWG 14.00 € 
 … Paprika-Tomaten-Zwiebelsauce, dazu Kartoffelpüree & gem. Salat 

 

  Balkan-Spezialitäten  vom  Grill   
  

130 Ćevapčići … Hackfleischröllchen, dazu Djuvećreis, Pommes frites & Krautsalat 14.00 € 

131 Ražnjići  14.50 € 
… zwei Fleischspieße vom Schwein, dazu Djuvećreis, Pommes frites & Krautsalat 

132 Pola-Pola 14.00 € 
… Halb und Halb: ein Ražnjić, vier Ćevapčići, dazu Djuvećreis, Pommes frites & Krautsalat 

133 Pljeskavica „Spezial“ G3 16.00 € 

… Hacksteak gefüllt mit Fetakäse, dazu Djuvećreis, Pommes frites & Krautsalat 

134 Grillteller 4 17.00 € 

… ein Ražnjić, zwei Ćevapčići, ein kleines Hacksteak, ein Schweinerückensteak 
  und eine Scheibe Speck, dazu Djuvećreis, Pommes frites & Krautsalat 

128 Prinzenteller 4 23.00 € 
 … je ein Schweine- und Rindermedaillon, zwei Ćevapčići, ein Hacksteak 
  und eine Scheibe Speck, dazu Djuvećreis, Pommes frites & Krautsalat 
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  Steak-Spezialitäten  vom Grill   
127 Schweinerückensteak  (ca. 250 g *) AWG 18.00 € 
 … mit Pfefferrahmsauce und Röstzwiebeln, dazu Pommes frites & gem. Salat 

135 Lustiger Bosniak  (ca. 300 g *) G135 26.00 € 
… Rumpsteak vom Black Angus-Rind gefüllt mit Kochschinken und Käse, 

  dazu Djuvećreis und Pommes frites & gem. Salat 

136 Steakteller  (ca. 300 g *) G 26.50 € 
… je ein Rump- & Hüftsteakmedaillon vom Black Angus-Rind sowie ein Schweinemedaillon 

  mit gedünsteten Champignons, dazu Folienkartoffel mit Kräuter-Sauerrahm & gem. Salat 

137 Wiener Rostbraten  (ca. 220 g *) AWG 25.00 € 
… Rumpsteak vom Black Angus-Rind mit gerösteten Zwiebeln, 

  dazu Pommes frites & gem. Salat 

138 Pfefferrumpsteak  (ca. 220 g *) AWGG 25.50 € 
… vom Black Angus-Rind mit Pfefferrahmsauce, dazu Kroketten & gem. Salat 

141 Pfefferfiletsteak  (ca. 220 g *) AWG 31.00 € 
… vom Black Angus-Rind mit Pfefferrahmsauce, dazu Kroketten & gem. Salat 

142 Bauern-Hüftsteak  (ca. 220 g *) AWG 22.00 € 
… vom Black Angus-Rind mit Pfefferrahmsauce, Scheibe Speck und Spiegelei, 

  dazu Bratkartoffeln & gem. Salat 
 
 

 

  Black  Angus-Steaks  vom  Grill   
Hüftsteak  (ca. 250 g *) 23.50 € 

Rumpsteak  (ca. 250 g *) 27.00 € 

Filetsteak  (ca. 250 g *) 33.00 € 

 

Inklusive einer Beilage nach Wahl, dazu hausgemachte Kräuterbutter G & gem. Salat G. 
Auf Wunsch servieren wir auch größere Steaks, fragen Sie einfach Ihre Bedienung. 

 
Wie wünschen Sie sich Ihr Steak? 

„Englisch“ = blutig gegrillt  „Medium“ = rosa gegrillt  „Well done“ = durchgegrillt 

 
Falls von Ihnen nicht anders gewünscht, werden unsere Steaks immer „Medium“ gegrillt. 

 

*) Rohgewicht 
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  Beilagen   

160 Pommes frites 4.00 € 

161 Kroketten 4.00 € 

162 Bratkartoffeln 4 … mit Speck und Zwiebeln 4.50 € 

163 Folienkartoffel G … mit Kräuter-Sauerrahm oder Kräuterbutter 4.50 € 

164 Djuvećreis 4.00 € 

165 Blattspinat … mit frischem Knoblauch 4.00 € 

166 Mediterranes Gemüse 5.00 € 

167 Geröstete Zwiebeln AW 4.00 € 

168 Champignons … mit Zwiebeln gedünstet 5.00 € 

169 Gemischter Salat G / MO 4.50 € 
… mit hausgemachtem Joghurt-Dill-Dressing oder 
… mit Vinaigrette aus weißem Balsamico und Olivenöl 

170 Krautsalat 3.00 € 

 

  Saucen   

180 Pfefferrahmsauce AWG 4.00 € 

181 Sauce Hollandaise AWCG3 4.00 € 

182 Sauce Bérnaise AWCG3 4.00 € 

183 Knoblauchrahmsauce AWG 4.00 € 
 

  Kindergerichte   

200 Bandnudeln AW … in Tomatensauce 6.00 € 

201 Schnitzel AWC … mit Pommes frites 8.00 € 

202 Chickennuggets AWC … mit Pommes frites 8.00 € 

203 Ćevapčići … mit Pommes frites 8.00 € 
 

  Alle  Hauptgerichte  auch  als  Seniorenportionen  erhältlich.   



Landgasthof Schenke   Getränke   

 
  



Landgasthof Schenke 
 

 Allergene  Allergens 

 

A enthält glutenhaltiges Getreide wie Weizen (wie Dinkel- und Khorasan-Weizen), Roggen, Gerste, 

 Hafer oder Hybridstämme davon sowie daraus hergestellte Erzeugnisse  cereals containing gluten 

AW Weizen (wie Dinkel- und Khorasan-Weizen)  Wheat 

B enthält Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse  containing crustaceans 

C enthält Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse  containing egg 

D enthält Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse  containing fish 

E enthält Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse  containing peanuts 

F enthält Sojabohnen und Sojaerzeugnisse  containing soybeans 

G enthält Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose)  containing milk (including lactose) 

H enthält Schalenfrüchte wie Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Chashew Nüsse, Pecannüsse, Paranüsse, Pistazien, 

 Macadamia- oder Queensland Nüsse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse  containing nuts 

HW Walnuss  walnut 

L enthält Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse  containing celery 

M enthält Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse  containing mustard 

N enthält Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse  containing sesame 

O enthält Schwefeldioxid und Sulfite  containing sulfur dioxide and sulphites 

P enthält Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse  containing lupine 

R enthält Weichtiere wie Muscheln, Austern, Schnecken, Tintenfisch, Oktopus und daraus gewonnene 

 Erzeugnisse  containing molluscs 

 

 

 Zusatzstoffe  Additives 

 

1 mit Farbstoff  with colouring agent 

3 mit Konservierungsstoffen  with preservatives 

4 mit Nitritpökelsalz und Nitrat  with nitrite curing salt and nitrate 

5 mit Antioxidationsmitteln  with antioxidants 

6 mit Geschmacksverstärker  with flavor enhancers 

7 geschwefelt  sulphurated 

8 geschwärzt  darkened 

9 gewachst  waxed 

0 mit Phosphat  with phosphates 

q mit Süßungmitteln  with Sweeteners 

w enthält eine Phenylalaninquelle  contains a source of phenylalanine 

r coffeinhaltig  containing caffeine 

t chininhaltig  containing quinine 

z taurinhaltig  containing taurine 

i mit Milcheiweiß  with milk protein 

 

 

 

 
Verehrte Gäste, 
 

in unserer Speisekarte verwenden wir für Zusatzstoffangaben 

und die gemäß EU-Verordnung Nr. 1169/2011 

(Lebensmittel-Informationsverordnung) 

kennzeichnungspflichtigen Allergene folgende Kennzeichnungen: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  


